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Cocktail

Chocolats

Pain surprise 6 pers.		  25,00 € / la pièce

Pain surprise 8 pers.		  30,00 € / la pièce

Supplément foie gras 		  +5 €
Pain comté lardons		  2,50 € / la pièce

Pain chorizo			   2,50 € / la pièce

Petit four salé			   0,75 € / la pièce

Petit four sucré			  0,75 € / la pièce

Macaron			   0,75 € / la pièce

Boîte à bulles	 17,50 € / la boite (200g)

Boîte Prestige	 26,25 € / la boite (350g)

	
100gr	 7,50 €  
250gr	 18,75 €
350gr	 26,25 €
450gr	 33,75 €

Ballotin

02 43 37 31 58 
lagaleriedessaveurs
www.lagaleriedessaveurs.fr 
lagaleriedessaveurs@hotmail.com
2 rue du Maine, 53960 Bonchamp-Lès-Laval

La Galerie
des

100%*   

fabrication  
MAISON

La Galerie
des

Boulangerie

Pâtisserie

Chocolaterie

Sandwicherie

2 rue du Maine
53960 Bonchamp-Lès-Laval

02 43 37 31 58
 

Su
ivez-nous !

 

OUVERT
Le 25 décembre 6h30-13h30
Les 24 et 31 décembre 6h30-18h30
Le dimanche 27 décembre  7H-13h30 

FERMÉ le 1er, 2 ET 3 janvier

100%*   

fabrication  
MAISON

Af in d’assurer la disponibilité de nos 
produits merci de passer commande 
AVANT LE 20 DÉCEMBRE

Bonnes fêtes  
de f in d'année 

Anthony Ferrand
et son équipe

Maî tre Artisan

Cette année les 
bûches portent 
les prénoms 

des salariés de 
la Galerie des 

Saveurs !



Nos pains spéciaux

BENJAMIN /
Prof iteroles 
Pâte sucrée, 
choux vanille, 
glaçage chocolat

LAURENT /
Bûche des saveurs

Biscuit financier,  

croustillant chocolat blanc, 
insert myrtille,  

mousse de riz au lait/vanille

LAURA / 
Montélimar 
Mousse nougat,  
mousse vanille, 
crémeux framboise, 
biscuit macaron

THOMAS / Le Métisse 

Biscuit chocolat  
(sans gluten), 
crème brûlée vanille, confit 

framboise,
mousse chocolat noir

AURÉLIE / La Tentation 

Biscuit amande, mousse 

amande, mousse caramel, 

pommes caramélisées, 

coulis caramel au beurre 

salé, croustillant praliné

SIMON / 
3 chocolats 
Biscuit chocolat
(sans gluten), 
feuilletine pralinée, 
mousse chocolat noir, 
mousse chocolat lait,
mousse chocolat blanc 

au stracciatella

 

PATRON / Bûche croque en bouche 
Nougatine, choux caramélisés

Pain maïs figues pour le foie gras	 3,50 € / la pièce

Pain aux fruits secs pour le foie gras	 3,50 € / la pièce

Pain aux noix pour le fromage	 2,50 € / la pièce

Graine de forme pour le fromage	 2,50 € / la pièce

Pain de seigle pour les fruits de mer	 2,00 € / la pièce

Tourte seigle BIO pour les fruits de mer	 8 € / le kg

Pain de mie rond	 2,50 € / la pièce

Pain de mie carré pour toast 	 3,00 € / (4 boules)

Pain maïs bio	 2,50 € / la pièce  
Pain d’épice	 5 € / la pièce  

ZIA / Le Palerme 
Biscuit pistache, 
croustillant pistache, cœur fruits 

rouges, mousse pistache/framboise 

ENORA / Omelette Norvégienne 

Biscuit génoise, glace vanille, meringue,  

flambée (avec ou sans) Grand Marnier

ALEXIS / Bûche 3 chocolats

Chocolat noir, lait et blanc, meringue

ADELIE / Bûche façon vacherin

vanille, fraise, meringue

FLORIANE / Bûche sorbet framboise

mascarpone avec éclat de dragées

Spécialité
4,10 € 

/ la part

Nos mousses
3,50 € 

/ la part

Nos bûches glacées
4,10 € 

/ la part

Petit pain Joyeux Noël  	 0,50 € / la pièce

Petit pain Bonne année 	 0,50 € / la pièce

Petit pain Parisse 	 0,45 €  / la pièce

Petit pain Parisse graines	0,50 €  / la pièce

Brochette de pain 
(parisse+parisse graine + maïs) 130gr  	1,50 €  / la pièce

ELOïSE / Méli-Mélo 

Nougatine + 3 boules de glace par personne
Parfum vanille, chocolat, passion, coco, fraise

Nos bûches de Noël

NOTRE SPÉCIALITÉ

Créée par Gaëtan Paris
Meilleur Ouvrier de France

Af in d’assurer la disponibilité de nos produits merci de passer commande AVANT LE 20 DÉCEMBRE

4,30 € 
/ la part

Toutes nos glaces sont fabriquées maison

Parisse, Parisse graines, 
Parisse semoule,  
Parisse courge, 
Parisse sésame  1,50 €  / la pièce  
pour tous vos plats   


